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Accionamientos de ultima
generacion para volteadoras
de malteado en caja

100 % de humedad en el aire

Accionamientos resistentes
a los acidos

~ Funcionamiento interrumpido en el limite de condensacion

Oficinas centrales y fabrica de montaje

para instalaciones de malteado
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Industria alimentaria
Instalaciones de malteado

Motorreductores
Reductores de ejes paralelos
con motores de superficie lisa

Variador de frecuencia
NORDAC PRO SK 500E

Requisitos de projeto

Lapulo y malta. Una cerveza fria nunca falta en los
ratos compartidos en buena compafiia. Y su sabor
depende de la malta con la que se produce. Durante
el laborioso proceso de fabricacion en el cual las
maquinas practicamente no paran se genera una
infinidad de matices de sabor. Moravskeé potravinarské
strojiry, abreviado MOPOS, es uno de los fabricantes
de instalaciones para malteria mas importantes de
la Republica Checa. En 2015 cambid las volteadoras
de lamaltay sus accionamientos en la planta de uno
de sus clientes. Durante todo el proceso de produc-
cion, las volteadoras mueven el cereal en gigantescas
barieras, las denominadas cajas Saladin.

La necesidad, buena constitucion. El proceso inin-
terrumpido de malteado requiere una tecnologia de
accionamiento con una prolongada vida Util, puesto que
el malteado de cada lote dura varios dias. Las mquinas
funcionan constantemente sin parar durante afos.
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Produccion en vapor de agua. Para que la cebada
pueda germinar, primero debe humedecerse. En la
proxima fase comienza un secado de varios niveles. De
esta forma se genera un entorno de produccion con
una humedad ambiente del 100 %. Para funcionar al
limite de la condensacion, las piezas mecanicas nece-
sitan una proteccion especial contra la corrosion; y en
particular hay que aislar las piezas electroconductoras.

Carter resistente alos acidos. El diéxido de carbono
que se genera durante el secado puede ralentizar el
proceso de malteado. Por eso se aspira durante el
secado. Siel gas accede al entorno de funcionamiento,
reacciona con el vapor de agua. Asf se genera cons-
tantemente acido carbonico H,CO,, que afecta a la
maquinaria. Los accionamientos de NORD son la
solucion perfecta para un entorno de produccion
exigente como este, puesto que el agua se escurre
por sus superficies lisas tratadas con un sistema
especial de proteccion.

Solugao em aplicagoes

Equipamiento impermeable. Cada una de las
volteadoras de la malteria MOPOS esta equipada
con 14 reductores de ejes paralelos. Para conseguir
un funcionamiento constante sin interrupciones en
este entorno especial se equiparon los reductores
con un recubrimiento especial para superficies. Este
recubrimiento protege la superficie lisay sinrincones
tanto contra la atmdsfera del entorno como contra
los detergentes quimicos que se aplican a alta pre-
sion. Gracias al disefio para lavado, los liquidos se
escurren rapidamente y por completo. Los acciona-
mientos estan protegidos con un sistema de lacado
de alta calidad resistente a los productos quimicos.
Ademas, se montan en vertical para exponer la me-
nor cantidad de superficie a posibles dafos.

Asimismo se instalaron motores eléctricos NORD
de alto rendimiento con un nivel de proteccion IP66
para uso con una humedad ambiente muy elevada,
se sellaron con resina los termocontroladores y
las cajas de bornes y se afadio una laca aislante

resistente a la humedad para proteger los rotores y
los estatores.

Refrigeracion continua. Un mecanismo de avance
de 7 m de ancho y mas de 7.500 kg de peso con un
reductor de ejes paralelos con varios trenes de NORD
acciona la maquina. Este mecanismo requiere refri-
geracion constante. Sin embargo, debido a la elevada
humedad ambiente &ciday al movimiento controlado
del aire que el proceso requiere, los ventiladores no
eran unaopcion viable. En su lugar, los accionamien-
tos se refrigeran exclusivamente a través de su su-
perficie. Los ocho volteadores funcionan gracias a
una elevada relacion de transmision de los reducto-
res a una velocidad moderada en unos rieles instala-
dos sobre las cajas Saladin, que miden 53 m de largo
por 2m de profundidad. Los variadores de frecuen-
cia NORD de la serie NORDAC PRO SK 500E cont-
rolan el cambio de velocidad de los motores en las
distintas fases del proceso de germinacion.

Accionamiento de avance

El reductor de ejes paralelos UNICASE
con prerreductor coaxial mueve los
volteadores de la malta sobre sus rieles
por encima de las cajas Saladin.

Uma visdo do cliente

Moravské potravinaiskeé strojirmy, a.s. Olomouc, abreviado MOPQS, es uno de los fabricantes
de maquinaria lideres en Europa. En la industria alimentaria, esta empresa checa inicia
tendencias en lo referente a lineas de fabricacion tecnoldgicamente vanguardistas y fabricas
completas, en especial en los sectores de las malterias y las panaderias. Actualmente, sus
mas de 120 empleados generan un volumen de negocio anual de mas de 7 millones de euros.
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Foco no projeto
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Para adaptarse al entorno de servicio especial, MOPOS equip las 8 volteadoras de esta malteria
con 112 reductores de ejes paralelos con motores de superficie lisa y 8 mecanismos de avance de
tltima generacion. Los componentes utilizados poseen una fuerte proteccion contra corrosion. Los
variadores de frecuencia de la serie NORDAC PRO SK 500E permiten adaptar la velocidad de los
motores a las diferentes fases de malteado.



